.

PANSTWOWY POWIATOW Y TSapital Michk! n Fnhee-Zidroju” 3p. 2 0.0
INSPEKTOR SANITARNY T Wi vnn o -
‘I:/ NOTWYM TARGU Zalgcznik nr 3
34400 No arg, ul. J imi 2 ey
tel. 18286 31 65, 18 266 395 94 03. 2073 F/PK/BZ/01/01
fax 18 266 97 77 o Strona 1/6
Pieczgd panshwowego inspektora sanitarnego ‘, .
NR DZ. A563 |2> bwl
) /
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K \ (miejscowosd i data)

f{l’ Przeprowadzonej przez upowaznionego (-vch) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego
O"r Inspektora Sanitarnego w Nowym Targu
g\l mgr inZ. Anita Zeglen. ml. asystent, Oddzial Higienv Zywnosci Zywienia i PU, nr up. 63

mgr inz. Katarzyna Worwa, ml. asystent. Oddzial Higieny Zywnosci Zywienia i PU, nr up. 62
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowatnien do czynnosci kontrolnvch)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4125 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2023 poz. 338)", w zwigzku z art. 67 § 1 i art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania administracvinego (tekst
Jednolity Dz. U. z 2022 poz. 2000 z po6zn zm.) .
Sposob  przeprowadzania Kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zvwnosci oraz
materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciy PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr*'104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig zmieniona zarzadzeniem nr 29119 z dnia 13.12.2019
r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsichiorcow (Dz.
U. 2021 poz. 162)V™, oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innvch
czynnosci  urzgdowych przeprowadzanych w  celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacyeh zdrowia i dobrostanu zwierzat. zdrowia
roslin i srodkow ochrony roélin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001. (WE) nr 396/2005. (WE) nr 1069/2009. (WE) nr 11072009, (UE) nr
115172012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/203 1. rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/' WE, 1999/ 74/WE, 2007/43/'WE.
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004. dyrektywy Rady 89/608 EWG. 89/662/ EWG.
90/425 EWG. 91/496/EWG, 96/23/WE. 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady
92/438' EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. 1. 95 z 07.04.2017.
str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszezgeia kontroli.

L. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:  Zaplecze zywieniowe w Bloku Zywienia w Szpitalu Miejskim w Rabee-Zdroju
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotvezqee identyfikacyi zaktadu)
ul. Stoneczna 3,
34-700 Rabka Zdroj
{adres)
NIP: 7352697601 REGON: 120480323 PESEL.: brak
TEL: 182676040 FAX: E-MAIL: sekretariatciszpitalwrabee.pl

' Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

# Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitamego okreslajace te pro-

cedure wraz z jego zmianami.
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decvzji zatwierdzajacej nr 147/05 z dnia 21.10.2005

(podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgey zakladem: "SZPITAL MIEJSKI W RABCE-ZDROJU" SPOLKA 7 ’
OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA, SLONECZNA 3, 34-700 RABKA-ZDROJ -
wlasciciel
(tmig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
p. Jolanta Kaplan - dietetyk
(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywolano swiadkow

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy Kontroli: Kontrola sanitarna-kompleksowa ocena stanu sanitarno-

technicznego
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: Termometr

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne
informacye charakteryzujgee zaklad).

Lokalizacja zakladu: Budynek szpitala stanowi budynek murowany. wiclkopowierzchniowy.
wolnostojacy, wielokondygnacyjny.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosei: Dzialalno$¢ w obiekeie prowadzona jest w
zakresie porcjowania i wydawania posilkow dostarczanych na zasadzie cateringu. Posilki
podawane sa na naczyniach wielokrotnego uzycia. Posilki dostarczane sa przez Catermed S. A
- ul. Traktorowa 126/201, 91-204 Lod7 . miejsce produkeji posilkow: Slaskie Centrum
Rehabilitacyjno - Uzdrowiskowym w Rabcee-Zdroju. ul. Dietla 5. Do kontroli okazano
umowe nr SM.ZP.P.24.2022 z dnia 30.12.2022r.

Opakowania transportowe myte s w zakladzie produkujgcym positki.

Wielkos¢ produkeji (liczba przvgotowvwanveh posilkéw): W dniu kontroli wydawane sa
posilki dla 62 osob. Positki zroznicowane sg pod wzgledem diet. Stosowana jest dieta;
cukrzycowa, lekkostrawna, podstawowa.

Pomieszczenia objete kontrola: W sklad zaplecza zywieniowego wehodza kuchenki
oddzialowe zlokalizowane na oddziale wewngtrznym. paliatywnym. ZOL. Przy oddziale ZOL
zostala wydzielona jadalnia. w pozostalveh oddzialach konsumpcja nastepuje w salach
chorych; zaplecze szatniowo-sanitarne dla personelu. W kazdej kuchence przy oddzialowej
znajdujg si¢ maszyny myjgco-wyparzajgeg oraz zlewy i umywalki z wodg biezgeg zimng i
cieply. Ponadto kuchnie oddzialowe wyposazone sg w blaty robocze. szafki zamvkane
Kuchenki gazowe do podgrzewania posilkow.

Obiekt wentylowany grawitacyjnie, w pomieszezeniach WC wspomagane mechanicznie. Do
kontroli okazano protokol nr 4/SzMR-Z/Slone 2023 z okresowej kontroli przewodow
kominowych: spalinowych. wentvlacvinych z dnia 08.02.2023 r. wyk. Kominiarstwo Wojtas
Czeslaw Wojtas, ul. Kilinskiego 46j, 34-700 Rabka-Zdrdj.

Ogdlna liczba pracownikow na dzien kontroli: 4 osoby. do kontroli okazano aktualne
orzeczenia z badania lekarskiego dla celow sanitamo-epidemiologicznych.

Sposob zaopatrzenia zakladu w wodg (wodocigg ~studnia). Obiekt podlaczony jest do
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wodociggu miejskiego zarzadzanego przez Zaklad Wodociggow i Kanalizacji Sp. z 0.0.. ul.
Zaryte 141, 34-700 Rabka-Zdroj — do kontroli okazano pozytywne sprawozdanie z badania
wody nr SB/11277/02/2023 z dnia 06.02.2023r. wyk. przez Laboratorium SGS Polska
Pracownia Srodowiskowa, ul. Cieszynska 52 a. 43-200 Pszczyna.
Pouczono o czestotliwosci wykonywania badan wody zgodnie z Rozperzadzeniem Minisira
Zdrowia z dnia 07.12.2017 w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
(wodociag lokalny — badanie 2x w roku, wodociag publiczny - badanie 1x w roku).
Sposdb odprowadzania sciekow: Scieki odprowadzane sg do kanalizacji miejskiej - Zaklad
Wodociggow i Kanalizacji Sp. z 0.0., ul. Zaryte 141, 34-700 Rabka-Zdrdj

Sposdb postepowania z odpadami:

Odpady komunalne gromadzone s do zamykanych pojemnikow, kontener zbiorezy znajduje
sie na zewnatrz obiektu na terenie utwardzonym i zadaszonym. Odpady usuwane sy zgodnie z
podpisana umowy z Zakladem Komunalnym Sp. z 0.0.. ul. Kilinskiego 46b, 34-700 Rabka-
Zdroj. Do kontroli okazano umowg nr SM.ZP.P.16.2022 z dnia (03.08.2022r.

Odpady pokonsumpcyjne zabierane sa przez firmg cateringowg wraz z opakowaniami
transportowymni.

Zaklad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie

GMO. znakowanie, traceability/ Inne: W jadlospisach ujgty jest wykaz alergendw oraz
substancji powodujgeych nietolerancyg.

W obiekcie zostal wdrozony svstem bezpicczenstwa zywnoser oparty na HACCP oraz
procedury GHP i GMP. Wedlug informacji uzyskanej od dietetyka. calos¢ dokumentacyi
znajduje si¢ w firmie dostarczajacej positki tj. Catermed S.A. Ponadto do kontroli okazano
procedury opracowane przez szpital tj. przygotowvwania positkow zgodnie z zasadami
higieny 1 bezpieczenstwa oraz dystrvbucyi i podawania positkow w sposdb bezpieczny 1
higieniczny. Rejestry prowadzone sa biezgeo — temp. w urzadzeniach chtodniczych oraz
temp. positkow: mycia i dezvnfekeji naczyn, pojemnikow na odpady pokonsumpceyine. windy
transportujgcej zvwnosé, samochodu transportujgcego Zywnose z migjsca przygotowyvwania
cateringu do szpitala.

W ramach kontroli wewngtrzne] (HACCP) przeprowadzane sa we wlasnyvm zakresie badania
mikrobiologiczne z wymazow czystosciowych z naczyn stolowyeh - raz na dwa miesigee
(stosowna procedura w przypadku nieprawidiwosci). Lodowka do przechowywania prob,
znajduje sie w kuchence przy oddziale paliatywnym (zabezpieczona oraz opisana). Do
Kontroli okazano ostatnie wyniki w kierunku badan mikrobiologicznych — wyniki ujemne.

W zakladzie stosowane sg nastepujace diety dla pacjentow : cukrzyvcowa. lekkostrawna,
podstawowa.

W trakcie kontroli dokonano oceny jadlospisu za okres 15.03 - 24.03.2023r. (do Kontroli
okazano dekadowy jadlospis diety podstawowej) nie stwierdzono nieprawidlowosel.
Oferowane positki s3 urozmaicone smakowo, zréoznicowane pod wzglgdem tekstury. Przy
sporzgdzaniu positkow wvykorzystano zasade dotyczaca roznorodnosci positkow pod
wzgledem Konsystencji, barwy, smaku, a takze stosowanych technik kulinamych dotvezaceych
przygotowania positkow (gotowanie, duszenie, smazenie). Na zywienie skladaja sig srodki
spozywcze pochodzace z réznych grup spozywezyceh, posilki zawieraja produkty zbozowe.
bialko zwierzgee 1 roshnne, wykorzystywane sg produkty warzywne oraz owoce.
weglowodany w formie dzemu. miodu. Obiady sa zréznicowane. podawane jest migso w
roznej postaci, ryby, makarony. W okazanych do kontroli jadlospisach zostaly
wyszezegolInione substancje lub produkty powodujacych alergie lub reakcje nietolerancyi,
dodatkowo na kazdym oddziale dostgpna jest informacja odnosnie potraw z wyréznionymi
alergenami — informacje te zawarte sa zgodnie z Rozporzadzeniem(UE) nr 1169/2011
Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania
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konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 1924/2006 1 (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/ EWG, dvrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyvrektyw Komisji 2002/67/'WE 12008/ 5/WE
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 6082004 (Dz. Urz. UE L. 304 z dnia 22.11.201Ir.
Dokonano analizy jadlospisu na podstawie arkusza oceny dekadowej (zalgeznik 1 do
protokotu kontroli)
1. Dieta podstawowa zawiera 3 positki dziennie: $niadanie, obiad, kolacja, dieta lekkostrawna
zawiera 3 posilkéw dziennie (s$niadanie, obiad, kolacja). dieta cukrzycowa zawiera 6
posilkow dziennie: ($niadanie, II $niadaniem obiad, podwieczorek. kolagja oraz dodatkowy
posilek noeny). Inne diety zgodnie z zalecenianmi lekarza.
2. W diecie podstawowej przerwy migdzy positkami wynosza do 5 godzin: $niadanie
podawane jest miedzy 8:30. obiad podawany jest od 13:00. kolacja podawana jest migdzy
18:135.
3. Przerwa nocna wynosi do 14 godzin.
4. Napoj w trzech positkach: do $niadania podawana jest herbata. kompot. sporadyeznie kawa
lub kakao. do obiadu podawany jest kompot, do kolacji podawana jest herbata.
5. Pelnowartosciowe biatko zwierzece lub straczkowe wystgpuje w 3 glownych positkach.
6. Mleko i przetwory mleczne podawane sa codziennie w formie np.: zupy mlecznej oraz
kawy zbozowej ($niadanie), serow twarogowych, serkow kanapkowych. jogurtu naturalnego
($niadanie, obiad, kolacja).
7. Warzywa i owoce podawane w dekadzie codziennie w ilosci 3 poreji, ezvli do kazdego
posilku.
8. Produkty zbozowe stosowane z pelnego przemialu to chleb graham, kasza jeczmienna.,
9. W Kkazdym positku obiadowym znajdujg si¢ tlhuszeze roslinne bogate w kwasy jedno- i
wielonienasycone — olej rzepakowy.
10. W dekadzie przewaznie do wszystkich posilkéw podawano porcje surowych owocow i
Warzyw.
11. W dekadzie posilki sg zroznicowane kolorystycznie, wystgpuje kontrast barw
poszezegolnych sktadnikow positku.
12. W dekadzie wystgpuje roznorodnosé w Konsystencji i strawnosci poszezegdlnych
skladnikow positkow.
13. Rosliny straczkowe suche wystgpuja 4 razy w ciagu dekady w formie pasztet z fasoli,
fasolki po bretonsku i zupy fasolowe;.
14. Ryvby wystepuja w jadlospisie 3 razy w ciggu dekady w postaci past rvbnych badz fiietow
rybnych.
15. Wystgpuje roznorodnosé owocow i warzyvw podawanvch w positkach miedzy innymi:
pomidor, salata. rzodkiewka, buraki, jabtko. ogorek. banan, bukiet warzyw gotowanych.
16. Wystgpuje roznorodnosé gatunkowa migs i przetwordw: wieprzowe. drobiowe, ryby.
17. W ocenianym jadlospisie jest roznorodnosé produktow weglowodanowych: pieczywo.
ziemniaki, ryz, kasze. makarony, platki owsiane. kasza manna, kasza jeczmienna, platki
pszenne.
18. W produkeji positkow stosowane sg rézne techniki przygotowywanych potraw: duszenie.
smazenie, pieczenie, gotowanie.
Ocena koncowa sposobu Zywienia wynosi 28 — jadlospis prawidlowy — ocena zadowalajgca.
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Sprawdzono dowody dostawy srodkow spozywezveh i listg dostaweow — zasada $ledzenia
produktow (Traceability) jest realizowana w zakladzie. Rejestr dostawco1) prowadzony jest
przez firme cateringowa - Catermed S.A, ul. Traktorowa 126/201. 91-204 Lodz.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych. ktore
naruszono: BRAK

Integralng czgs¢ protokolu stanowig nastepujgee zalgezniki:
1) arkusz oceny dekadowe) jadlospisow

3) arkusz oceny zakladu obrotu zywnoscig

4) klauzula RODO

III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w protokole w czesci I11.2: NIE DOTYCZY.
NIE UKARANO grzywng w drodze mandatu karnego w wysokosci: BRAK na podstawie: NIE
DOTYCZY .
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego nr 65 z dnia 2022-12-30
(po uprzednim wystichaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajac
informacie o sytuacyi materialnej pouczono o prawie odmowy proyiecia groywny w drod=e
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony.
ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosei sanitarno-technicznych: NIE DOTYCZY.
3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu pod nr 28 . wvdano dorazne zalecenia dotyczgce
usunigeia biezacych uchybien wymienionych w pkt: NIE DOTYCZY.
o usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz wciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu,
4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (1) waest+/ nie wnosi*) uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wnosi
5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak
6.Czas trwania kontroli: od 08:30 do 10:30
Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzgdzony w dwdch jednobrzmiacych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu 1 omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokohu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Poprawki 1 uzupehienia do protokotu: brak

(podac: nr strony protokol, zalgeznika, okreslenia lib wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujg)

“Szpital Migjski w Rabee-Zdrop" sp. 2 0.0.
34-700 Rabka-Zdraj. ul. Sloneczna 3
tel 1826 76 040 1el. Tax 18 26 77001

NIP 7352697601, REGON 12048 ‘
P 733 6)71!;].[[{}(1().\ 120480323 PSSE NOWY TARG

py Sekeja Higic ywnoéel, Zywienia i Pl

(tmig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) PR s o : — W
fiie e N2, Anvta Zeoley mgrinz. Katarzyna Worwa
................ U ’50*—?%@17“3—

{ podpis osoby kontrolujgeey)

( podpisy $wiadkdw )
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokdl kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2023-03-24
otrzymalem (-am) w dniu 24.03.2023r.

(imi¢ i nazwisko oraz podpis odbierajqcego protokdl)

Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia ninigjszego protokolu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nowym Targu powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokol sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki Kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyinej’

kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) - zuznaczyé whasciwe

**) - skreslic w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotyczq przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalgeznik nr 1 do protokolu kontroli sanitarnej
Nr NHZ.65.36.2023 dnia 2023-03-24

Pieczyd panstwowego inspektora sanifarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADUPRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSC I:\‘!ZY\VIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU 7
ZYWNOSCIAY
Zaplecze zywieniowe w Bloku Zvwienia w Szpitalu Miejskim w Rabee-Zdroju
ul. Sloneczna 3,
34-700 Rabka Zdr¢j
I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi |
Zukres kontroli Niskie Srednie | Wysokie | pisaclD
kiedy nie
N) (S) (W) dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonalnosé, krzy zowanie sig drog,
, ¢ : 0 X 2 4 ND
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikow majgeych kontaktu z zywnoscig,
2 |Stan techniczny pomieszezen zakladu: podlogi, ’
sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswietlenie 0 X P 4 ND
pomieszczen produkeyjnveh, sprzedazowych 1
magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig z zZywnoscig.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 X 2 4 ND
w procesie produkeji/sprzedazy.
4 [Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. 0 % 2 4 ND
Systemy wentylacyjne.
|5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i 0 1 5 ND
ich zwalczanie. X -
6 |Gospodarka odpadami - przechowywanie 1
. } 0 X 1 2 ND
usuwanie odpadow.
; YT |
7 -Z,a_heapm,zcmc przed dostgpem osob 6 | = 1 5 ND
postronnych.
11 Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy ] 16 ! 42 |

1 [Czystos¢ pomieszezen zakladu w tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekeji w calym procesie technologicznym 0 X 8 16 ND
(w tym urzgdzen, sprz¢tu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywane] w zakladzie,

2 \Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie 0 e
lancucha chlodniczego.

11 ND

th




Ay a7
A




Zalgeznik nr 6

ZF/PR/BZ/01/01/01
Strona 2/2

b s ; G5 g ;
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia & " 3 15 ND
os0b majacych kontakt z zywnoscia. ) ’

IIT Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie
mervtoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X ND
zatrudnionych pracownikow). .

[BS]
.Y

2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorey, w tym
prawidlowosé 1 terminowosc realizac)l 0
nakazdw ujgtych w decyzjach wlasciwych )
organow PIS 1 gotowosé do wspolpracy .

S

ND

3 |Prawidlowosé procedur 1 ich realizacyi 1 (GHP, |
GMP, HACCP). I H Np

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych 0
niezgodnosciach,

5 |Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10 ND

6 |[Kontrola surowcow 1 wyrobow przez 3 .
. Ty 0 X 4 8 ND
producenta, w tym badania wiascicielskie.

ND

e o]

7 |Znakowanie 0 X 4

Profil dzialalno$ci —producenci -zgodnie z
1 kategoryzacjq zakladow

[
-

IV |Profil dzialalnosci —pozostala dzialalnos¢ -
2 [zgodnie z kategoryzacja zakladow

V [Powiadomienie RASFF/AAC

Suma punktow 8

Suma punktéw ogélem

Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
(N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu | niskie
KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt

Rvzvko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ NR: NHZ.65.36.2023 z dnia 24-03-2023r.
IIL. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY :

b ?Eil.‘ll Migjskin R.lhl.’u.‘-/dm_m" Sp. 7 0.0, PSSE NOWY TARG
33-700 R.‘lbk(l-/di‘ﬁ_l. ul. Sloneczna 3 PU Sekeja Higienv Zywnoséci /"‘\w:“,,h i PU
tel. 18 26 76 040 1¢]./fax 1826 77 001 " S L e s
NIP 735 : 3 Mtods I Asvyst t
NIP7352697601. REGON 120480323 : ‘

PSSE NOWY TARG
keja Higieny Zywnoéel, Zywienia
Mlodgyy /

Qe

(2 : ‘e ‘
.................... o e mgr inz, Allita. Zeglei.......... 8" inz. Kalarzyna Worwa
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgee;)



Zalacznik ar.4... do protokotu nr. V.4,

Arkusz oceny dekadowej jadlospisow

85.26.%0

esssesssnne

<l O%. DO

A2 dnia.. 54525

Lp. Wyréznik Ocena jakosciowa jadlospisu
rc:;a Dzien tygodnia Srednia
punktéw punktow

1145145161+ (3]9 ho

1. | Liczba positkow 5 YID18012(2 (1312 (% )
2. | Przerwy miedzy positkami w ciagu dnia 2 11111t 1011117 11111 7
3. |Przerwa nocna 1 A lttala a4 4
4. | Uwzglednienie wody/napoju w 3 gléwnych 1

posilkach A1 11111 1711 el
5. | Bialko pelnowartosciowe (zwierzece lub 3 2|9 n il J ]

straczkowe)* w gléwnych positkach 212122 K 3131512 i
6. | Mileko i przetwory mleczne w tym napoje 2 i

fermentowane SIGEAELiLidd 11111 (A 5l
7. | Warzywa i/lub owoce S 533312122332 2
8. |Uwzglednienie produktow zbozowych z pelnego |1 :

przemialu przynajmniej w 1 glownym positku AT [ 1] 7]
9. |Thuszcze roslinne bogate w kwasy jedno- i 1

wielonienasycone przynajmniej w positku

T (Tl R R S
10. | Uwzglednienie porcji surowych warzyw i/lub 1

owocow przynajmniej w 1 positku 1117141114 A1 10114 4
11. | Zréznicowanie kolorystyczne (kontrast barw 1

poszczegélnych skladnikéw posilku) i smakowe A1 11411411111 7

potraw
12. | Zréznicowanie konsystencji i strawnosci 1

poszczegolnych skladnikéw positku O /? 40l IR 4
13. |Suma dla dekady
14. | Rosliny straczkowe suche 2 )
15. | Ryby i/lub przetwory rybne w dekadzie 2 A
16. | Réznorodnos¢ owocow i/lub warzyw w dekadzie |1 1
17. | Roznorodnosé gatunkowa mies i przetworéw 1

miegsnych w dekadzie 7
18. | Réznorodnosé produktow weglowodanowych 1 1

w dekadzie
19. | Zroéznicowanie technik przygotowywania potraw |1 ,;4

w dekadzie
20. | Potrawy smazone w dekadzie = 4

Podsumowanie * (suma pkt. 13, 14-20) 34

Max




Ocena koncowa sposobu zywienia/jadlospisu

prawndiowy 30-34
zadowalajacy 25-29

wymagajacy poprawy  20-24

nieprawidlowy <19

Niezaleznie od otrzymanej koncowej punktacji nast¢pujace nieprawidlowosci eliminuja
pozytywna oceng jadlospisu:

e brak bialka pelnowartosciowego w jednym z glownych posilkéw (Sniadaniu,
obiedzie, kolacji)

¢ brak w dekadzie ryb i przetworéw rybnych
e brak w dekadzie roslin straczkowych suchych

e Srednia ocena dekadowa spozycia warzyw i/lub owocéw < 10 pkt



