ekl w Rubce-Zdroju” sp. 2 0.0.
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PROTOKOL KONTROLI bANITARNEJ

Wr NHZ.14.40.2022 Nowy Targ, 2022-04-0]
(migjscowosd i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-veh) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitamego w Nowym Targu
mgr inz. Marek Klukoszowski, starszy asystent, Oddzial Higieny Zywnosci Zywienia i PU, nr
up. 14,

b {(imie 1 nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosei kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4125 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021, poz.195)1), w zwigzku z art. 67 § 1 1 art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U.z 2021, poz. 735 z pézn. zm.)!*
Sposob przeprowadzania Kkontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnoser oraz
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr2)104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowe] kontroli zywno$ci oraz materiatow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zyvwnoscig zmieniona zarzadzeniemnr 291/19 z dnia 13.12.2019
L
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (tj .Dz.
U. z 2021r., poz.162)**), oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 7z dnia 13 marca 2017 r. w sprawie kontroli urz¢gdowych
i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotvezacych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat. zdrowia
roslin i srodkow ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012. (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/' WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004. dyrektywy Rady 89608 EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG. 96/23/WE. 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzjg Rady
92/438/'EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowyvch) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017,
str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia Kontroli.
[. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad: Zaplecze zywieniowe w Bloku zywienia w szpitalu miejskim
{pela nuzwa, wszystkie niezhedne dane dotvezgee identyfikacyi zakiadu)
ul. Stoneczna 3,
34-700 Rabka Zdrdj
(adres)

b Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy

D Kazdorazowo nalezy wskazacé obowiazujace zarzadzenie Gldéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te pro-
3 1ZU] 4 &) g

cedure wraz z jego zmianami.
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NIP: 7352697601 REGON: 120480323 PESEL: 00000000000
TEL: 182676040 FAX: E-MAIL: sekretariati@szpitalwrabee.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decyzji zatwierdzajacej nr 147/05 z dnia 21.10.2005

(podad ni decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem: Szpital Miejski w Rabee-Zdroj Sp. z 0.0. - wlasciciel
{imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
Jolanta Kaplan - dietetyk
{imi¢ i nazwisko, stanowisko)
nie przywolano swiadkow

fosoby przywolane pizez strony na swiadka dokonanyeh czyanosct kontrolnyceh)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna-kompleksowa ocena stanu sanitarno-
technicznego

5. Wyposazenie uzyte podczas Kontroli: Termometr

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter d-ialalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaktad).

Lokalizacja zakladu: Budynek szpitala stanowi budynek murowany, wiclkopowierzchniowy.,
wolnostojaey, wielokondygnacyjny.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: Dzialalnos¢ w obiekcie prowadzona jest w
zakresie porcjowania i wydawania posilkow dostarczanych na zasadzie cateringu. Positki
podawane sg na naczyniach wielokrotnego uzycia. Positki dostarczane sg przez Catermed S.A
miejsce produkcji positkow: Slaskie Centrum Rehabilitacyjno - Uzdrowiskowym w Rabee-
Zdroju, ul. Dietla 5. Opakowania transportowe myte sg w zakladzie produkujacym posilki.
Wielkos¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkéw): W dniu kontroli wydawane sa 57
posilki. Posilki zréznicowane sg pod wzglgdem diet. Stosowana jest dieta: cukrzvcowa,
lekkostrawna, podstawowa.

Pomieszczenia objete Kontrola: W sklad zaplecza zywieniowego wehodza kuchenki
oddzialowe zlokalizowane na oddziale wewngtrznym, paliatvwnym ,ZOL. Przy oddziale ZOL
zostala wydzielona jadalnia. w pozostalych oddzialach konsumpcja nastepuje w salach
chorych; zaplecze szatniowo-sanitarne dla personelu, zmywalnie naczyn stolowych
Wyposazona w maszyng myjaco-wyparzajaca oraz zlew usytuowane przy kazdej kuchence
oddzialowej z wodg biezgca zimng i1 ciepla. Kuchnie oddzialowe wyposazone w blaty
robocze, szafki zamykane Kuchenki gazowe do podgrzewania positkow. Obickt wentylowany
grawitacyjnie. Do Kontroli okazano protokol nr 4/SzMR_Z/Stone/2022 z okresowej kontroli
przewodoéw kominowych z dnia 10.02.2022 r.

Ogolna liczba pracownikow na dzien kontroli: 4 osoby. do kontroli okazano aktualne
orzeczenia z badania leKarskiego dla celow sanitarno-epidemiologicznyvch.

Sposob zaopatrzenia zakladu w wodg (wodociag / studnia): obiekt zasilany w wodg z sieci
wodociggu publicznego. okazano pozytywny wynik sprawozdania z badania wody z dnia
1.03.2022 Nr SB/18283/02/2022, nr ak. lab. AB 313.

Sposob odprowadzania Sciekéw: nieczystosci plynne odprowadzane sa do kanalizacji
miejskiej.
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Sposob postgpowania z odpadami: Qdpady stale gromadzone w kontenerach.
zlokalizowanych na zewnatrz obiektu w wyznaczonym miejscu. odbierane do utylizacji przez
firmg A.S.A. Odpady pokonsumpcyjne zabierane sg przez firmg cateringowa wraz z
opakowaniami transportowymi.
Zaklad posiada/ nie posiada whasne srodki transportu: nie
GMO, znakowanie, traceability/ Inne: W jadlospisach ujgty jest wykaz alergendow oraz
substancji powodujgeych nietolerancyg.
W obiekeie zostal wdrozony system bezpieczenstwa zywnosci oparty na HACCP oraz
procedury GHP i GMP. Rejestry prowadzone na biezaco — temp. w urzadzeniach
chlodniczych oraz temp. positkow; mycia 1 dezynfekeji naczyn, pojemnikow na odpady
pokonsumpeyjne, windy transportujgee] zZywnosc.
W ramach kontroli wewngtrznej (HACCP) przeprowadzane sg we wlasnym zakresie badania
mikrobiologiczne z wymazow czystosciowych z naczyn stotowych —raz na dwa miesigee
(stosowna procedura w przypadku nieprawidhwoset).
W zakladzie stosowane sa nastgpujace diety dla pacjentow : cukrzycowa. lekkostrawna.
podstawowa.
W trakcie kontroli dokonano oceny jadlospisu dekadowego diety podstawowej za okres do
22.03.2022 r. do 01.04.2022.
W sklad diety podstawowej wehodzg trzy posilki dziennie t).: $niadanie, obiad i1 kolacja.
W diecie podstawowej przerwy migdzy posilkami wynoszg do 4 godzin — $niadanie
podawane jest od 8.30-9.00, obiad od 13.00-13.30. kolacja 18.00-18.30. Przerwa nocna
wynosi 14 godzin.
1. Dieta podstawowa zawiera 3 posilki dziennie: $niadanie, obiad, kolacja.
2. W diecie podstawowe] przerwy migdzy positkami wynoszg do 4 godzin: éniadanie
podawane jest od 8.30-9.00, obiad od 13.00-13.30, kolacja 18.00-18.30.
3. Przerwa nocna wynosi do 14 godzin.
4. Nap¢j w trzech positkach: do $niadania podawana jest herbata. kawa, kakao do obiadu
podawany jest kompot owocowy. do kolacji podawana jest herbata.
5. W kazdym positku: éniadanie. obiad i kolacja jest obecne pelnowartosciowe biatko
(zwierzgee, straczkowe).
6. Mleko i przetwory mleczne podawane sa codziennie, na $niadanie w formie zupy mlecznej.
serkow, serdw, jogurtow.
7. Warzywa 1 owoce: w dekadzie podawano od 2-4 porcji dziennie.
8. Produkty stosowane zbozowe z pelnego przemialu to chleb graham oraz kasza jeczmienna,
jaglana.
9. W kazdym posilku obiadowym znajdujg sig thuszcze roslinne bogate w kwasy jedno- i
wielonienasycone jako olej rzepakowy.
10. W dekadzie codziennie podano porcj¢ surowych owocow i warzyw.
11. W dekadzie positki sg zréznicowane kolorvstyveznie. wystepuje kontrast barw
poszczegolnych skladnikow positku.
12. W dekadzie wystgpuje roznorodnosé w Konsystencji i strawnosci poszezegolnych
sktadnikow positkow.
13. Rosliny strgezkowe suche podano dwa razy.
14. Ryby 1 przetwory rybne podano 1-2 razy w ciggu ocenianej dekady.
15. Wystepuje réznorodnos¢ owocow i warzyw podawanych w posilkach: salatki warzywne,
jablka, w zaleznosci od sezonu itp.
16. Wystepuje roznorodnos¢ gatunkowa migs 1 przetworow: wieprzowe, drobiowe, wolowe.
17. W ocenianym jadlospisie jest roznorodnosé produktow weglowodanowych: pieczywo,
ziemniaki, ryz, kasze, makaron.
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18. W produkgji positkow stosowane sg rézne techniki przygotowywanych potraw: duszenie.

smazenie, pieczenie, gotowanie.

19. W ciggu dekady obecne sg 3 potrawy smazone.

Ocena Koncowa sposobu zywienia wynosi 27 - Jadlospis zadowalajacy.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych. Kktore
naruszono.

brak

Integralng czg¢sé protokolu stanowig nastepujgee zalgezniki: 1) arkusz oceny zaktadu obrotu
Zywnoscia

2) klauzula RODO

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal nr ...
BEIEIS s grzywng w drodze mandatu kamego ............... A
wysokosel ... z} B PodSEWIE s sunmmmns

upowaznienie do nakladania grzvwien w drodze mandatu karnego nr nd

(po uprzednim wystiuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o svtuacyi materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigeia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

nd

3. W ksigzce Kontroli dokonano wpisu — nr wpisu 22, oraz wydano dorazne zalecenia dotvezace
usunigeia biezgeyeh uchybien wymienionych w pkt sd.

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarmego nie poézniej nmiz weiggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia Kierownika/przedstawiciela zakladu*).
Pan (i) waest/ nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktyeznego:

uwag nie wniesiono

5. Uwagi osoby Kontrolujgcej: brak

6.Czas trwania kontroli: od 09:00 do 11:00

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwoéch jednobrzmigeveh
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

nie odmoéwiono podpisu.

Poprawki 1 uzupelnienia do protokolu: brak
W zwigzku z obostrzeniami ,,COVID 197obickt zostal wyposazony w plyny do dezynfekeji
rak. maseczki chirurgiczne. Stanowisko myvcia rgk wyposazone jest w biezacy ciepla wodg,
mydla do mycia rak, ptyny do dezynfekeji oraz r¢czniki papierowe — zgodnie z obowigzujgcym
rozporzadzeniem Rady Ministrow.

{podac: nr strony protokohy, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne 1 te, ktére je zastepujg)
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( podpis osoby kontrolujgeej)

( podpisy swiadkow )
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2022-04-01
ofrzymalem (-am) w dniu 01.04.2022 r.

(imig 1 nazwisko oraz podpis odbierajqeego profokdi)

Wihasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokofu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktyeznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nowym Targu powielany inaczej jak tylko w caloscei.

Protokél sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnveh 1
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki crganizacyjie)/

kierownika technicznego/ zastgpcy)

¥ - zaznaczyd wihasciwe

*¥) - skreslic w przypadku podmiotow, ktdrych nie dotyczq przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalgeznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarne)
Nr NHZ.14.40.2022 z dnia 01.04.2022

ARKUSZ OCENY ZAK.L;\DUPRODl_.-'K’C.H/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENTA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z
ZYWNOSCIAY
Zaplecze zywieniowe w Bloku zywienia w szpitalu miejskim
ul. Stoneczna 3,

34-700 Rabka Zdrdj

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA
Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi |

A . ; : ; (wpisa¢ ND
il i
Niskie Srednie Wysokie kiedynie

(N) (S) (W) dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

0 | 11 22

Uklad i rozplanowanie pomieszezen zakladu —
funkcjonalnose, krzyzowanie sig drog,

przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majacych kontaktu z zywnoscia.

(89

Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi.
Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswietlenie
pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.

Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscig.
Maszyny, urzqdzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkeji/sprzedazy.

Instalacja wodna 1 kanalizacja zaktadu.
Systemy wentylacyjne.

h

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami 1
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie 1
usuwanie odpadow.

Zabezpieczenie przed dostgpem osob
postronnych.

II

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaiy

Czystos¢ pomieszezen zakladow tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywane] w zakiadzie.

Warunk1 magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie

tancucha chlodniczego.
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3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia : -
. . - - () X 3 15
os0b majgeych kontakt z Zywnoscig,
11T Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci
1 |[Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X 2 | 4
zatrudnionvch pracownikow).
2 Wiarygodnosc przedsigbiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowos¢ realizacji '
e . o 0 X 1 2
nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych
organdw PIS 1 gotowosé do wspolpracy. |
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji 1 (GHP, 0 X 9 17
GMP, HACCP).
4 Dzialania korygujgce przy stwierdzonych ‘
: e 0 X 3 7
niezgodnosciach.
5 |Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
6 Kontrola surowcow i wyrobdw przez .
g S . 0 X 4 8
producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 [Znakowanie. 0 X 4 8
IV Profil dzialalnoéci —producenci -zgodnie z 0 50 4
1 kategoryzacjq zakladow o 0
IV Profil dzialalnosci —pozostala dzialalnos¢ - 0 8 16
2 zgodnie z kategoryzacja zakladow A
V Powiadomienie RASFF/AAC
0 X 25 50
Suma punktow 0 0 16
Suma punktéow ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
N) (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyze] 49 pkt
Ryzyko $rednie powyze] 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiece) miz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ
NR: nd z dnia: nd
1II UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: Brak

A ep. 7. 0.0
hee-Zdroju Sp- £9-5-
a1 Sjoneczna 2

21677001

PSSE NOWY TARG

Sckeja Higieny Zywnoéci, Zywienia i PU

ol 182078
NP 152697600 RERNL 00 i

gace})



Zalgcznik 1

Arkusz oceny dekadowej jadlospisow

Lp. Wyréinik Ocena Jdkoscm“a Jadlosplsu
Max Dzien tygodnia Srednia
liczba ‘ ktd

_________________________________________________________________________________ anleow e an o L | sankiow
1 3 4 5678 9 10
............. itwmwiﬁéiﬂémpasﬂka;\ - I3wm§m"3 B 5 3w‘3w1%"m§WW3 =
Sl e e S S it e B D L b e e e
2. |Przerwy mlgdz\a posulkamlﬂ ciagu dnia 12 2 22 21222217372 2
SR e L )
3. |Przerwa nocna 1 i 1or o 4.1l 1
: ‘ | il
4. | Uwzglednienie wody/napoju w 3 glownych 1 dod ol g 0 i
..Posl"{ac‘h i i R R R e I i | RS [ t S J ,
5. |Bialko pelnowaltosmo“e (zme: zece Tub |3 i e e P 33 33 3 3 3
i i | i |
________________ straczkowe)* w glownych posﬂkach ST b e Bl i
6. |Mieko i przetwory mleczne w tym napoje 2 2 2R 28 30 9 o0 2
.| fermentowane i | L llp L i
7. | Warzywa iflub owoce 5 B3B3AaBBaI3D8 3 3
.......................... | ! |
8. L“zgledmeme produhtu“ zbozowych z peineuo I 2 Jh B 1 L B | 1
przemialu przynajmniej w 1 gh:mm m posnlku | o
9 11us2czelashnne bogate w L“asVJedno i 1 H1h fl 14811 {1 1 1
wielonienasycone przynajmniej w posilku t |
obiadowym :: \ |
10. | Uwzglednienie porcji surowych warzyw i/lub 1 1 E e it b 1
owocow przynajmniej w 1 posilku | i .
............. e 1 L
11. | Zréinicowanie Lolonstwrne (kontrast barw 1 1l 10 0 1
poszczegolnych skladnikow positku) i smakowe | ‘ B
. jpoaw Lo
12. | Zroinicowanie I\onssstenq; i strawnosci 1 e fel B e fl 1 1
.| poszczegolnych skladnikow posilku bk { il i
13. [Suma dla dekady 20
14, Roslm} str qczko“e Syehe = 1 S
“““““““““ s SR A
___________ 1o R} bv i/lub plzemgg v rybne w dt‘l\ddl.le PEa 1
16. | Roznorednosé owocow i/lub war Z} w w dekadzie i1 | 1
17. | Réznorodnosé ‘g‘”ﬁtunl\o“a mlqu przeh\orm\ [l e
migsnych w dekadzie f ‘
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Ocena koncowa sposobu zywienia/jadlospisu
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Niezaleznie od otrzymanej koncowej punktacji nastepujace nieprawidlowosci eliminuja
pozytywna ocene jadlospisu:

zadowalajacv 25-29

|
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|
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m wymagajacy poprawy 20-24

nieprawidlowy e

¢ brak bialka pelnowartosciowego w jednym z glownych posilkow (Sniadaniu,
obiedzie, kolacji)

e brak w dekadzie ryb i przetwordw rybnych
e brak w dekadzie roslin straczkowych suchych

e $rednia ocena dekadowa spozycia warzyw i/lub owocow < 10 ptk.
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