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Rabka-Zdroj, 2021-02-22

(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Nowym Targu

mgr inz. Cecylia Kulak-Czajkowska, st. asystent, Sekcja Higieny Zywnosei Zywienia i PU, nr
up. 10

(imig 1 nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4125 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021, poz.195)Y, w zwigzku z art. 67 § 1 1 art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U. z 2020, poz. 256 z pézn.zm.)V.

Sposob przeprowadzania kontroli okre§la Procedura urzgdowej kontroli Zzywnoéci oraz
materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig zmieniona zarzadzeniem nr 291/19 z dnia 13.12.2019
r.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.
2021 poz. 162)V™, oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE)2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosei
urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i
paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i1 $srodkéw
ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012,
(UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i
(WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG.,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady
92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017,
str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

[. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

(4

1. Zaktad: Zaplecze zywieniowe w Bloku zywienia w szpitalu miejskim
(pea nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacyi zaktadu)

Y Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

% Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitamego okre$lajace te pro-
cedure wraz z jego zmianami.
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ul. Stoneczna 3,

34-700 Rabka Zdroj
(adres)

NIP: 7352697601 REGON: 120480323 PESEL: 00000000000
TEL: 182676040 FAX: E-MAIL: sekretariat@szpitalwrabce.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decyzji zatwierdzajacej nr 147/05 z dnia 21.10.2005

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: Szpital Miejski w Rabce-Zdroj Sp. z 0.0. - whasciciel
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakiadu:

Janina Nowak - oddzialowa Oddzialu wewngtrznego

(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywotlano $wiadkow

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna-kompleksowa ocena stanu sanitarno-
technicznego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Termometr

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).

Lokalizacja zaktadu: Budynek szpitala stanowi budynek murowany, wielkopowierzchniowy,
wolnostojacy, wielokondygnacyjny.

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalnosci: Dziatalno$¢ w obiekcie prowadzona jest w
zakresie porcjowania i wydawania positkow dostarczanych na zasadzie cateringu. Positki
podawane sg na naczyniach wielokrotnego uzycia. Posilki dostarczane sg przez Catermed S.A
miejsce produkeji positkow: Slaskie Centrum Rehabilitacyjno - Uzdrowiskowym w Rabee-
Zdroju, ul. Dietla 5. Opakowania transportowe myte s3 w zakladzie produkujgcym positki.
Wielko$¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkow): W dniu kontroli wydawane sa 54
positki. Positki zroznicowane sg pod wzglgdem diet. Stosowana jest dieta: cukrzycowa,
lekkostrawna, podstawowa.

Pomieszczenia objete kontrolg: W sktad zaplecza zywieniowego wchodzg kuchenki
oddziatowe zlokalizowane na oddziale wewngtrznym, paliatywnym .ZOL. Przy oddziale ZOL
zostata wydzielona jadalnia, w pozostatych oddziatach konsumpcja nastgpuje w salach
chorych; zaplecze szatniowo-sanitarne dla personelu, zmywalnie naczyn stolowych
Wyposazona w maszyng myjaco-wyparzajaca oraz zlew usytuowane przy kazdej kuchence
oddzialowej z wodg biezgcg zimng i ciepta. Kuchnie oddzialowe wyposazone w blaty
robocze, szafki zamykane kuchenki gazowe do podgrzewania positkow. Obiekt wentylowany
grawitacyjnie. Do kontroli okazano protokot nr 4/SzM/SE0/2020 z okresowej kontroli
przewodow kominowych z dnia 25.02.2020 r.

Ogolna liczba pracownikow na dzien Kontroli: 4 osoby, do kontroli okazano aktualne
orzeczenia z badania lekarskiego dla celow sanitarno-epidemiologicznych.

Sposob zaopatrzenia zakladu w wodg (wodociag / studnia): obiekt zasilany w wodg z sieci
wodociggu publicznego, okazano pozytywny wynik sprawozdania z badania wody z dnia
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02.03.2020 Nr 855/2020
Sposdb odprowadzania sciekdw: nieczystosci ptynne odprowadzane sg do kanalizacji
miejskie]
Sposob postgpowania z odpadami: Odpady state gromadzone w kontenerach,
zlokalizowanych na zewngtrz obiektu w wyznaczonym miejscu, odbierane do utylizacji przez
firmg A.S.A. Odpady pokonsumpcyjne zabierane s3 przez firmg cateringowg wraz z
opakowaniami transportowymi.
Zaklad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie
GMO, znakowanie, traceability/ Inne: W jadlospisach ujety jest wykaz alergenow oraz
substancji powodujacych nietolerancje.
W obiekcie zostal wdrozony system bezpieczenstwa zywnosci oparty na HACCP oraz
procedury GHP 1 GMP. Rejestry prowadzone na biezgco.
W ramach kontroli wewngtrznej (HACCP) przeprowadzane sa we wlasnym zakresie badania
mikrobiologiczne z wymazow czystosciowych z naczyn stotowych.
W zakladzie stosowane sg nastgpujace diety dla pacjentow : cukrzycowa, lekkostrawna,
podstawowa.
W trakcie kontroli dokonano oceny jadlospisu dekadowego diety podstawowej za okres do
09.02.do 22.02.2021.
W skiad diety podstawowej wchodzg trzy positki dziennie tj.: $niadanie, obiad i kolacja.
W diecie podstawowej przerwy migdzy positkami wynoszg do 4 godzin — $niadanie
podawane jest od 8.30-9.00, obiad od 13.00-13.30, kolacja 18.00-18.30. Przerwa nocna
wynosi 14 godzin.
1. Dieta podstawowa zawiera 3 positki dziennie: $niadanie, obiad, kolacja.
2. W diecie podstawowej przerwy miedzy positkami wynosza do 4 godzin: $niadanie
podawane jest od 8.30-9.00, obiad od 13.00-13.30, kolacja 18.00-18.30.
3. Przerwa nocna wynosi do 14 godzin.
4. Napoj w trzech positkach: do $niadania podawana jest herbata, kawa, do obiadu podawany
jest kompot owocowy, do kolacji podawana jest herbata, kawa zbozowa, mleko na goraco.
5. W kazdym positku: $niadanie, obiad i kolacja jest obecne pelnowartosciowe biatko
(zwierzgcee, straczkowe).
6. Mleko 1 przetwory mleczne podawane s3 codziennie, na $niadanie w formie zupy mlecznej,
serkow, seréw, jogurtow.
7. Warzywa 1 owoce: w dekadzie podawano od 2-4 porcji dziennie.
8. Produkty stosowane zbozowe z pelnego przemiatu to chleb graham oraz kasza gryczana.
9. W kazdym positku obiadowym znajdujg sig thuszeze roslinne bogate w kwasy jedno- i
wielonienasycone jako olej rzepakowy.
10. W dekadzie tylko w jednym dniu nie podano porcji surowych owocow i warzyw.
11. W dekadzie positki sg zroznicowane kolorystycznie, wystepuje kontrast barw
poszczegdlnych sktadnikow positku.
12. W dekadzie wystgpuje roznorodnosé¢ w konsystencji i strawnosci poszczegdlnych
sktadnikow positkow.
13. Rosliny straczkowe suche podano dwa razy.
14. Ryby i przetwory rybne podano 1 raz w ciggu ocenianej dekady.
15. Wystgpuje roznorodnos¢ owocow i warzyw podawanych w positkach: salatki warzywne,
banany, jabtka, w zaleznosci od sezonu itp.
16. Wystgpuje réznorodnos¢ gatunkowa migs i przetworow: wieprzowe, drobiowe, wolowe.
17. W ocenianym jadlospisie jest roznorodnosé produktéw weglowodanowych: pieczywo,
ziemniaki, ryz, kasze, makaron.
18. W produkcji positkow stosowane sg rozne techniki przygotowywanych potraw: duszenie,
smazenie, pieczenie, gotowanie.
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19. W ciggu dekady obecne sg 4 potrawy smazone.
Ocena koncowa sposobu zywienia wynosi 25 - Jadlospis zadowalajacy.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepiséw prawnych, ktore
naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki:
1) arkusz oceny zaktadu obrotu zywnoscig
2) klauzula RODO
3) arkusz oceny dekadowej jadtospisow — legz.

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ......
UKATANO ...oviiiiiici e grzywng w drodze mandatu kamego .............. w
wysokosel ... zi na podstawie ...,

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego nr 10 z dnia 2020-12-31

nie ukarano

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigcia nieprawidtowoscei sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia
biezacych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowoscei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz wciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagl 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (i)wnest / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Pani Janina Nowak nie wnosi uwag do tresci protokotu

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak
6.Czas trwania kontroli: od 10:30 do 13:00

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

nie odmoéwiono podpisania protokohu.
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Poprawki 1 uzupetnienia do protokotu: brak
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IV. Potwierdzenie odbioru protokoh NIP 7332697601&)&0“1 12
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2020-02-22

i w Rabee-Zdroju” sp- z 0-0-

otrzymatem (-am) w dniu 22.02.2020 "Szpital Miciski i
ODDZIALOWA ., 500 EzpITAL xljfswneczna 3

DDZ'A(U iy Lecznictwo Szpitalne 01
. ARV ZIAK. WEWNETRZNY72503
..... M1 Y6 S 72Y,18:26-85- 746, 18 28 85 -
35 0N 12048032300023, KRS 0000

mgr piglodpisi piNetiSe Y Bago pra 000021498

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty dor¢czenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nowym Targu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kievownika technicznego/ zastgpcy)
*) - zaznaczyé wlasciwe

*¥*) - skreslic w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczq przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalaeznik nr 1 do protokohu kontroli sanitarne;j
Nr NHZ.10.18.2021 z dnia 22.02.2021

Piecz¢d panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADUPRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSC 1A/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z
ZYWNOSCIA"
Zaklad: Zaplecze zywieniowe w Bloku zywienia w szpitalu miejskim

ul. Stoneczna 3,
34-700 Rabka Zdroj

. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres Kontroli Niskie Srednie Wysokie (vlv{!)lsac ND
i iedy nie
(N) (S) (W) dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 [Ukfad 1 rozplanowanie pomieszczen zakltadu —
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, 0 5 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitame -
pracownikow majgcych kontaktu z zywnoscig.
2 |Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiogi,
sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswietlenie 0 2 4
pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych 1
magazynowych.

3 |Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 2 4
w procesie produkc)i/sprzedazy.

4 |Instalacja wodna 1 kanalizacja zakiadu.

Systemy wentylacyjne. v 2 4
5 |Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami 1 0 1 "
ich zwalczanie. -
6 |Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 0 1 -
usuwanie odpadow. -
7 |Zabezpieczenie przed dostepem osob 0 1 o

postronnych.

IT Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42




1 | Czystos¢ pomieszezen zaktadow tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywane] w zakladzie.

16
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[§e]

Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie
tancucha chlodniczego.

N

11

3 [Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
osob majacych kontakt z zywnoscig.

(V8]

I1I [Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem ZywnoSci

28

1 |Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje
zatrudnionych pracownikow).

[S]

o

Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym
prawidtowos¢ 1 terminowos¢ realizacji
nakazow ujgtych w decyzjach wlasciwych
organdw PIS 1 gotowos¢ do wspotpracy .

[Se]

3 |[Prawidiowos¢ procedur 1 ich realizacji 1 (GHP,
GMP, HACCP).

17

4 |Dziatania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach.

5 |Sledzenie produktu (Traceability).

10

6 [Kontrola surowcow 1 wyrobow przez
producenta, w tym badania wlascicielskie.

7 |Znakowanie.

IV [Profil dzialalno$ci —producenci -zgodnie z
1 [kategoryzacjg zakladow

50

IV [Profil dzialalno$ci —pozostala dzialalnos¢ -
2 [zgodnie z kategoryzacja zakladow

16

V [Powiadomienie RASFF/AAC

25

50

Suma punktow

(@)

Suma punktow ogélem

Kategoria ryzyka

Niskie
N)

Srednie

)

Wysokie

W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu

NISKIE

KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

powyzej 15 do 49 pkt
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II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZEJ OCENY:
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